BEWERTUNGSMATRIX - Neumarkt

Bewertungskriterien in qualitativer und logistischer Hinsicht (Prasentation, Gestaltung, Auf-Abbau, Ver-/ Entsorgun

Werbung, Uberwachung)

PUNKTE |Bewertungsbegrindung
0-5
i eine Angaben - i illi U] Gesamt
Nr. [Bewertungskriterium Gi‘zwht Bezug - ) ghguflstnel_ ) e"?e deta'”'_e_rte Begrindun punkt
g Angaen -3 Purki ist __beijedem zahl
seiimonmerdz| Bewertungskriterium unbedingt
Punkte erforderlich
Qualitdtsprognose aufgrund der
1 6 Erfahrungen mit Veranstaltungen -
: insbesondere Betreibung von
Weihnachtsmérkten
Lésung der Abfallbeseitigung und
Reinigung; Bereitstellung von
Sanitdranlagen - Angaben liber
. Behindertentoiletten; konkrete Anzahl
Bewertung durch die der geplanten Abfallbehiltnisse;
2 Fachverwaltung 1 5 Angaben hinsichtlich der Befahrung
Reinigung/Abfallbeseitigung/ der Veranstaltungsfiache .
Sanitirkonzept (Entsorgung) und vor Beginn

beziehungsweise nach Beendigung
der Veranstaltung; Aufbewahrung des
Abfalls iiber Nacht (verschlieBbarer
Behdlter)




Gestaltung des Marktbildes

Losung der optischen Gestaltung der
Stdnde und des Gesamtbildes mit
weihnachtlicher Lichtarchitektur,
Eingangsbeleuchtung, Abhebung von
den anderen Weihnachtsmarkten




Branchenmix und Warenangebot

Produktvielfalt (kunsthandwerkliche
Erzeugnisse) und Qualitat des
Gesamtangebotes unter
Beriicksichtigung der
weihnachtlichen Orientierung. Die
Produkte miissen, sofern sie aus
Nicht-EU-Landern importiert werden,
den Grundsatzen des fairen Handels
(gemaR Fair Trade Labeling
Organzations International oder
Vergleichbares) entsprechen oder aus
okologischem Anbau stammen.
Angebot von nicht alltaglichen, aber
exquisiten Erzeugnissen /
hochwertige Food-Produkte.

Gastronomieangebot (Lebens-
und Genussmittel)

Die angebotenen Speisen und
Getranke sollen entweder aus fairem
Handel, 6kologischem Anbau oder
aus regionaler Direktvermarktung
stammen. Im Bereich der Lebens- und
Genussmittel sollen mindestens 50 %
der Angebote aus zertifizierten Bio-
Produkten bestehen, eine hohere
Quote ist erstrebenswert. Dosierte
Anzahl an gastronomischen
Handlern, die maximal 15 % der
genehmigten Verkaufsflache
beanspruchen.

Qualitatssicherung/
-management

Uberwachung der Nutzung und
Nutzungsqualitit durch zertifizierte
Firma; Rundgénge, Priifung durch
Veranstalter, dauerhafte Versicherung
und Uberpriifung im
Qualitadtsmanagement




Aufmachung und Detailliertheit der
Prasentation/Aussagefahigkeit 4 Bewerbung und der eingereichten
Konzepte

10.

Einheitliche Gestaltung hinsichtlich
des Weihnachtsmarktes / Innen- und
Anordnung der Aufbauten 4 AuBendekorationen / Verplanung der
Flache / Entstehung einer
weihnachtlichen Architektur

1.

Bewertung der geplanten Aktionen /
Aktionen 4 kulturelles Angebot /

Bihnenprogramm / Soziales
Engagement

12,

Akustische Bespielung der

Beschallung 4 Veranstaltungsfldache

Summe Punkte / Fachverwaltung (maximal erreichbarer Punktwert: 80)

Summe Punkte / Findungskommission (maximal erreichbarer Punktwert: 200)

Gesamtsumme Punkte/Punktwert
(max erreichbarer Punktwert: 280)
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